
Plats

Desserts

Lundi au vendredi
9h - 14h

Les mets proposés sur cette carte sont
élaborés sur place à partir de produits bruts
et traditionnels selon les critères du Label
Fait Maison, excepté la focaccia.

Allergies : N’hésitez pas à nous
demander des infos concernant
les mets pouvant déclencher des
intolérances ou des allergies.

Provenance : 
Pintade : France
Lieu noir : Atlantique nord
Pain : Suisse, Bread Store.

Suggestions du moment 18/20 CHF
Soupe
Velouté aux neuf herbes, œuf parfait, 
tranche de focaccia et bouquet de salade

8/18 CHF

Tarte chaude
Tarte aux poireaux confits, gratinée 
à l’étivaz, bouquet de salade

18 CHF

Taboulé printanier et toast de chèvre
Taboulé d’épeautre aux légumes croquants, asperges
sauvages, toast de chèvre chaud, fava de pois jaune 
et rampon

22 CHF

Viande
Suprême de pintade au citron confit, 
jus corsé à l’estragon, grenailles rôties 
à la sarriette

26 CHF

Poisson
Pavé de lieu noir et légumes, 
fava de pois jaune et aïoli des ours

26 CHF

Suggestion du moment 8 CHF
Casse-noisette
Biscuit meringué aux noisettes, crème chocolat-noisettes

10 CHF

Riz au lait
Riz au lait, compotée de poire à la cardamome, dulce de
leche

10 CHF

Café gourmand
3 bouchées du jour et un café ou espresso

12 CHF


