
Plats

Desserts

Lundi au vendredi
9h - 14h

Les mets proposés sur cette carte sont
élaborés sur place à partir de produits bruts
et traditionnels selon les critères du Label
Fait Maison, excepté la focaccia.

Allergies : N’hésitez pas à nous
demander des infos concernant
les mets pouvant déclencher des
intolérances ou des allergies.

Provenance : 
Pintade : France
Lieu noir : Atlantique nord
Pain : Suisse, Bread Store.

Suggestions du moment 18/20 CHF

Salade mêlée 8 CHF

Gaspacho jaune aux billes de pastèques
focaccia et salade.

18 CHF

Tatin de tomates aux oignons confits, 
“crème de moutarde glacée”, verdure

22 CHF

Toast de feta et son petit taboulé d’épeautre,
raïta de betteraves.

26 CHF

Chiffonnade de Bœuf, copeaux de grana
padano, ravigote à l’huile de pépins de
courge, noisettes & vinaigre de cidre,
abricots, bouquet de salade & grenailles
rôties

26 CHF

Tartare de saumon façon asiatique au
wasabi et oeufs de limpe, salade de chou et
wakamé, chips nooodle

25 CHF

Suggestion du moment 8 CHF

Tartelette façon fraisier 10 CHF

Café gourmand
3 bouchées du jour et un café ou espresso

12 CHF


